BIER

Bitburger Premium 3,90/5.60
Pils, Radler, Cola-Bier, Alster, Schuss
Benediktiner Weissbier Naturtriib 470 /590
Radler-Weizen, Cola-Weizen, Bananen-Weizen
Benediktiner Helles Lager Bier 470 /590
Radler-Weizen, Cola-Weizen, Bananen-Weizen
Bitburger Premium FIl. 0,33 | 4,00
Pils 0,0%, Radler 0,0%, Grapefruit 0,0%
Benediktiner Weissbier Fl. 0,5 | 500
alkoholfrei
Vino-Tonic 650
WeiBwein, Tonic Water, Zitrone, Rosmarin
Porto-Tonic 6,50
Portwein, Tonic Water, Orange
Gin-Tonic-Kaffee 6,90
Gin, Tonic Water, Cold Brew Coffee, Zitrone
Beeren-Cup-Schorle 6,90
WeiBwein, Soda, Waldfrlchte, Minze
Aperol Spritz 7.50
Aperol, Prosecco, Soda, Orange
Rosato Mio 7,50
Ramazzotti Rosato, Prosecco, Soda, Basilikum
Hugo 7.50
Prosecco, Holunder-Sirup, Soda, Limette, Minze
Hugo (alkoholfrei) 6,00

Holunder-Sirup, Soda oder Tonic, Limette, Minze

SEKT

Weingut Gehlen
Trierer Jesuitenwingert Riesling
Qualitatssekt b. A. Brut

Weingut Markus Molitor
Haus Klosterberg Cuvée Brut

SEKT KALTSTELLEN

5,80 /36,00

5.80/36,00

IST AUCH IRCENDWIE KOCHEN!!!

CHAMPAGNER

Veuve Clicquot Fl. 0,375 |
Ponsardin, Brut

Veuve Clicquot Fl. 0,75 |
Ponsardin, Brut

Veuve Clicquot Fl. 0,75 |
Rosé, Brut

Louis Roederer FI. 0,75 |
Premium Brut

Gin-Vino

60,00

85,00

99,00

145,00

Gin (infusiert mit mediterranen Krautern),
WeiBwein, Ginger Ale, Thymian
und frisch gemahlener Pfeffer

7.00

1. Weingut Gehlen 4,60 /7,60 /27,00
Riesling Spatlese

2. Weingut Nik Weis, St. Urbans-Hof 4,90 /7,90 /29,00
Schiefer Riesling Qualitatswein

3. Weingut Knipser Johannishof 4,90/7,90/29,00
Chardonnay & Wei3burgunder

4. Weingut Stephan Steinmetz 460/7,60/27,00
Grauburgunder

5. Weingut Cliisserath-Weiler  490/7.90 /29,00
Trittenheimer "HC" Riesling

6. Weingut Zilliken 4,60 /7,60 /27,00
WeiBBburgunder

7. Weingut Zilliken 4,60 /7,60 /27,00
Elbling Classic

530/8,50 /31,00

8. Weingut Liebieg
Blanc de Noir

9. Weingut Friedrich Becker
"Muschelkalk" Riesling

530/8,50 /31,00

10. Weingut Markus Molitor
Haus Klosterberg Pinot Blanc

5,30/8,50 /31,00

11. Weingut Markus Molitor
Chardonnay

37,00

12. Weingut Gehlen
WeiBburgunder halbtrocken

13. Weingut Nik Weis, St. Urbans-Hof
Saar Riesling

14. Weingut Clusserath-Weiler
Trittenheimer "HC" Riesling

15. Weingut Deutschherrenhof
Sebastian Nol

16. Weingut Markus Molitor
Haus Klosterberg Riesling

17. Weingut Gehlen
EdelstBe Wein

18. Weingut Knipser Johannishof
Riesling Kabinett fruchtstui

WEINE REGIONAL

COCKTAIL-STATION

Ipanema (alkoholfrei)
Limetten, brauner Zucker, Maracujasaft, Ginger Ale

Mango Frozen Colada (alkoholfrei)

Mangosaft, Ananassaft, Kokossirup, Sahne
Russian Mule

Wodka, Lime Juice, Spicy-Ginger, Gurke, Limette
Bombay Crushed

Gin, Kumaquats, brauner Zucker, Maracujasaft

Basil Smash
Gin, Gurkensirup, Basilikumsirup, Lime Juice, Tonic

Berrylicious (alkoholfrei) V
Limette, brauner Zucker, Lime Juice, Waldfrlchte,
Minze

Nikos Colada

Rum, Kokossirup, Mangosaft, Ananassaft, Sahne
Raya

Wodka, Griner Melonen Likor, Holudersirup, Ananas
Victoria's Secret

Bailey's, Kahlua, Amaretto, Zimt
V Garden

Wodka, Mandelsirup, Kirschsaft, Bananensaft, Sahne
Model's chic

Wodka, Limette, brauner Zucker, Minze,

Mandarinensirup, Mangosaft, Maracujasaft
Mascota

Skinos Mastiha Likér, Waldfrichten, Bananensaft,
Frisch gepresster Zitronensaft

Lust auf ein Klassiker? Frag unser Team!

7.50

8,00

9,00

9,00

9,00

8,50

9,00

9.00

9,00

9,00

9,00

9,00

4,90 /7,90 /29,00

4,90 /7,90 /29,00

4,90 /7,90 /29,00

4,60 /7,60 /27,00

4,90 /7,90 /29,00

4,60 /7,60 /27,00

4,90 /7,90 /29,00

JEDEN FREITAG von 19:00 - 21:00 Uhr
gewahren wir auf alle Flaschenweine
(Deutschland und International)

15 % Rabatt

24. Ca dei Frati /IT/
Frati Lugana

530/850/31,00

25, Ca dei Frati /IT/ 36,00
Frati Pratto Bianco
26. Domaine La Grange /FR/ 4,60 /7,60 /27,00

Cuvée-Chardonnay | Sauvignon Blanc
27. Weingut Scheiblhofer /AUT/
Big John White - Chardonnay
28. Weingut Waterkloof /SA/

False Bay - Sauvignon Blanc

29. Ktima Gerovassiliou /GR/
Malagousia | Assyrtiko

530/8,50 /31,00

4,60 /760 /27,00

530/850/31,00

30. Domaine Costa Lasaridi /GR/

Amethystos - Cabernet Sauvignon | Merlot

31. Cantine Francesco Minini /IT/
Mea Culpa - Primitivo | Syrah | Merlot

32. Domaine la Grange /FR/
Castalides Edition - Syrah | Grenache

33. Les Coutaux der Fournés /FR/
Bois de Brignon AOP - Grenache | Syrah

WEINE INTERNATIONAL

19.Weingut Knipser Johannishof 490/7,90 /29,00

Clarette Rosé trocken

20. Weingut Markus Molitor
Pinot Noir Rosé trocken

21. Weingut Zilliken
Spatburgunder Rosé feinherb

22, Weingut Knipser Johannishof
Cuvée X
Cabernet Sauvignon | Cabernet Franc | Merlot
23. Weingut Friedrich Becker
Spatburgunder "B"

Offener Hauswein 0,2]

) 5,00
WeiB und Rot

Weinschorle 0,21

trocken, feinherb, lieblich 230

Wine %&WWWJ—B%WH!
(Richard Franson)

4,90 /7,90 /29,00

4,60 /7,60 /27,00

59,00

34,00

530/8,50 /31,00

530/8,50 /31,00

33,00

4,60/7,60 /27,00

34, Bodegas Rodero Castilla Y Leon /SP/ 530/850 /31,00

Carmelo Rodero 9 Messes - Tempranillo

35. Bodegas Arzuaga /SP/
Ribera del Duero La Planta - Tempranillo

530/8,50 /31,00

36. Domaine Costa Lasaridi /GR/

530/850 /31,00

Amethystos

Cabernet Sauvignon | Merlot | Agiorgitiko
37. Beefsteak Club /ARG/

Beefsteak Club Beef & Liberty Malbec

38. Weingut Scheiblhofer /AUT/
Big John Cuvée Reserva Cabernet | Pinot Noir

4,90 /7,90 /29,00

530/850/31,00

39. Weingut Arendsig /SA/ 33,00
Shiraz Blok A12

40. Weingut Waterkloof /SA/ 4,60 /7,60 /27,00
False Bay Bush Vine Pinotage

41. Tempus Two Copper Series /AU/ 33,00

Grenache | Syrah | Mourvédre

Alle Preise in Euro. Kartenzahlung ab 10,00 Euro méglich.




laktosefreie Kuhmilch, Soja-, Hafer- ,
Mandel-, Kokosmilch + 0,70
(ausgenommen Schokolade mit Milch,
Schokolade mit Sahne, Schoko-Latte)

KAFFEESPEZIALITATEN *

GESUND UND LECKER - FRISCHE TEES - 4,40

Tasse Kaffee / Entkoffeinierter Kaffee 3,20 Tee mit frischer Pfefferminze
Kénnchen Kaffee (Pott) / groBe Kaffee 6,00 Tee mit frischem Ingwer und Honigsirup
Americano (grof3) 3,60 Tee mit Zitrusfrichten
Milchkaffee 4,70 Zitrone, Limette, Orange, Kumquats
Espresso, Espresso Macchiato 2,90 Tee mit Waldfriichten
Espresso Doppio 4,70
Cappuccino mit Milchschaum 4,40
Cappuccino mit Sahne 4,90
Latte Macchiato 4,60
- ihzei KANNCHEN TEE - lihzei
Latte Macchiato mit Sirup (groB) £ 20 GROSSE TASSE TEE - 4,40 Brihzeit C 5,90 Bruhzeit
Karamell, Vanille, Haselnuss, Mandel, Kokos !
. L. A Vré . H Anichai 4-5 Min
Chai-Latte mit Zimt und Anis Menthe Polvrée 5-6 Min ) )
Kalt od 4,80 (Pfefferminze) Schwarztee aus China mit
alt oder warm c i 45 Mi Ingwerstlicken, GewUrznelken, roten
Schoko-Latte amc.>m| € . T n Beeren und Kardamon
) 5,70 (Kamillenbltte)
Schokolade mit Espresso . . Darjeeling G.F.O.P. Supérieur 3-5 Min
Schokolade mit Milch 5,60 T?sane du B'erger (Bf—:-rger Melange.) 5/6 Min Schwarztee aus Indien - Mischung aus
Eisenkraut, LindenblUten, Pfefferminze, Tee-Aromen wie Mandel und reifer
Schokolade mit Sahne 6,00 Orangenbliiten, Lemongrass Pfirsich
WeiBe - Schokolade mit heiBer Milch 5,20 Samba 4-6Min . ohon Vert 3-5 Min
Karamell - Toffee mit heiBer Milch 5,20 gibiSkUSblitel' Agf‘?ltsm;r_et't GrUner Tee aus China - frischer
rangenschale, BlUtenblatter ) :
HeiBe Milch mit Honig 3,00 o ) | ) Geschmack mit fruchtiger Noten
) . Roo'l 0s Orle?ta ] 4-5Min  Griechischer Bergtee mit Honig 5-6 Min
Nescafé Frappé 5,00 Rooibos aus Stdafrika, Bergamotte, Traditioneller Krautertee aus den
Irish Coffee 6.90 Buschpfirsich. wilde Erdbeeren Blattern, BlUten und Stangeln des
Jameson, Kaffee, Sahne, Kaffeebohnen ’ Ceylon - Schwarzer Tee ohne Tein 3-5 Min griechischen Eisenkrautes. Milder,
*Alkoholzusatz 2 cl 3,50 Schwarzer Tee aus Sri Lanka aromatischer Geschmack.
SOFTDRINKS
HAUSGEMACHT
Gerolsteiner Wasser 0,251 2,90
Medium, Naturell 0,501 5,30
’ ’ SMOOTHIE 0,501
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, 0,301 3,90
Sprite, Spezi (Mezzo-Mix) 0,401 4,70 Joghurt - Smoothie * 6,50
Red Bull 0,201 4,80 EISTEE 0,51 101 Frische Milch, Joghurt
Zitrone
580 10,00 *auch kombinierbar mit einer groBen 7,00
TONIC & CO Pfirsich 580 10,00 Auswahl an verschiedenen Sirups:

. Ingwer 5,80 10,00  Kokos, Karamel, Cranberry, Erdbeere, Vanille, Haselnuss, Kiwi,
Tonic Water 0,201 4,30 Aloe Vera 5,80 10,00 Mango, Pfirsich, Mandel, Himbeere, Mandarine, Wassermelone
Cherry Blossom Tonic 0,201 4,30 i it Mi i

ry Wassermelone 5,80 10,00 Alle Smoothies auch mit Milchalternative
Spicy Ginger 0,201 4,30 2291070 \/
Ginger Ale 0,201 4,30
Bitter Lemon 0,201 4,30 LIMONADEN 051 101
WELLNESS-DRINKS o501
Mango-Pfeffer 5,90 10,50
SAFTE Gurken-Basilikum 590 10,50 Vitamin-Mix \/~ 7,50
Frisch gepresster Orangensaft Yaldbeer:Minze 590 loso [ Banane Orange
0,301 3,60 - _ :
0'5°| 5’50 Wassermelone-Cocos 5,90 10,50 3-Frucht-Cocktall \/I 7,50
v " Mango, Banane, Orange
KiBa (Kirsche & Banane) 0,301 4,20 Himbeer-Rosmarin 5,90 10,50 bon Beck & Co V'~ 750
0,401 5,00 Erdbeere, Banane, Orange
Séfte * Chiquita-Fresh \/~ 7,50
Ananas, Maracuja, Mango, Kirsche, 0,301 4,20 Banane, Maracuja, Minze, Mandelsirup,
Cranberry, Banane, Erdbeere Zitronensaft
*Alle Safte als Schorle 0,401 4,80 Tropical Fit 7,50
Apfelsaftschorle 0,301 3,30 Frische Frichte, Ananassaft, Honig,
0,401 3,70 Kokosraspeln

Alle Preise in Euro. Kartenzahlung ab 10,00 Euro méglich.




FRUHSTUCK

EIER MIT BROTCHEN, BUTTER UND SALAT

2 Spiegeleier / RUhreier natur - 9,00
2 Spiegeleier / RUhreier mit Schinken oder Bacon - 10,90

OMELETTE MIT BROTCHEN, BUTTER UND SALAT

MO - FR 09:30-12:00

09:00-13:00

SA/FEIERTAGE

Alles-Glich, hangl"von-cinem gemillichen. Frasficks ob

FRUHSTUCKSTELLER

Natur - 9,00 ‘()

mit Feta, Paprika, Tomaten und Zwiebel - 1090 7

mit Feta, Spinat, Tomaten und Zwiebel - 10,90 ‘(1

mit frischem Gemuse*, Krautern und Basilikum Pesto - 10,90
mit gekochtem Schinken und Kase - 10,90

mit Serrano-Schinken, Parmesan und Rucola - 10,90 N/

EiweiB-Omelete mit Truthahn, Tomate und Rukola - 10,90

FRISCH GEBACKENES

Butter - Croissant - 3,00

Butter - Croissant mit Nutella - 4,00

WeiBbrétchen (80 g) | Vollkornbrétchen (80g) - 1,20

Gemischter Brotkorb - 2 Brétchen, 1 Landbrotscheibe, 1 Croissant, 2 Butter - 6,20
Portion Marmelade - 1,50

Portion Honig - 1,50

Portion Nutella - 1,50

Portion Butter - 0,70

JOGHURT, MUSLI, OBSTSALAT

Joghurt natur - 4,50

Joghurt mit frischen Frichten - 8,00

Fit-Plus Joghurt mit frischen Frichten, Honig und WalnuUssen - 8,80
MuUsli mit Joghurt und Obst - 8,60

Griechischer Joghurt mit WalnUssen und Honig - 8,00

Obstsalat (klein) - 6,70

Obstsalat (grof3) - 8,70

mit frischem Waldfrlchtpuree zzgl. 1,50

Griechischer Joghurt mit Granola - 8,00

FRUHSTUCKSBROTE (LANDBROT)

Kleines SiiBes W/
1 Brétchen | 1 Croissant | Butter | Marmelade | Honig | Nutella |
Musli-Joghurt-Obst | Wellnes-Mix-Getrank - 12,50

Herzhaftes
2 RUhreier mit Bacon | Edamer | Brie | Krauter-Frischkase | gekochter
Schinken | Truthahn | Coppa Schinken | 2 Brétchen | Butter |
Wellnes-Mix-Getrank - 17,20

los Vegetarisch
2 Ruhreier mit GemuUse* | Edamer | Krauter-Frischkase | Babymozzarella
mit Tomate und Basilikum-Pesto | Avocado-Mousse | 2 Brétchen |
Butter | Honig | Joghurt mit Pekannuss-Mix und getrockneten
Cranberries | Wellnes-Mix-Getrank - 17,60

Paros
2 RUhreier mit GemUse* | gerducherter Lachs | Brie | Salat mit Krabben
in Senf-Honig-Dill-Sauce | Krauter-Frischkase | 2 Brotchen | Butter |
Musli-Joghurt-Obst | Wellnes-Mix-Getrénk - 17,70

Bauernhof
2 RUhreier mit Bacon | 3 NUrnberger Wurstchen | Brie | Babymozzarella
mit Tomate und Basilikum-Pesto | Coppa Schinken | 2 Brétchen | Butter |
Joghurt mit Obst | Wellnes-Mix-Getrank - 17,80

Fruhstlck Deluxe (flir zwei Personen)

RUhreier mit GemuUse* | Edamer | Brie | Truthahn | Serrano-Schinken mit
Melone | Landbrot mit Krauter-Frischkase-Aufstrich, gerducherter Lachs
und Honig-Dill-Dressing | Avocado-Tomate-Feta Salat | Salat mit
Krabben in Senf-Honig-Dill-Sauce | gemischter Korb mit Brotchen,
Croissant und Butter | Marmelade | Honig | MUsli - Joghurt - Obst |
2 Glaser frisch gepresster O-Saft
49,00

AUFSCHNITT

Krauter-Frischkase | gerdaucherter Lachs | Honig-Dill-Sauce | Frihlingszwiebel - 10,50
Krauter-Frischkase | Avocado | Tomate | Feta - 10,50 ‘ﬂ

Schinken | geriebener Kase-Mix (Cheddar & Mozzarella) | Spiegelei - 10,50

Tomaten Tartar | gebratenes Gemuse | Rucola | Balsamico-Creme - 10,50 v®

Krauter-Frischkase | Truthahn | Tomate | Rucola (leicht scharf) - 10,50

SUSS & LECKER

Kaseteller
Babymozzarella mit Tomate und Basilikum-Pesto | Edamer | Brie |
Manchego-Kase | Krauter-Frischkase | Tomaten Tartar | Avocado-Mousse |
2 Brotchen | Butter - 15,50

Schinken-Wurst Teller
Gekochter Schinken | Serrano-Schinken mit Melone | Coppa Schinken |
Truthahn | 2 NUrnberger Wirstchen mit Senf | Tomaten Tartar | Krauter-
Frischkase | 2 Brotchen | Butter - 15,50

Mix -Teller
Babymozzarella mit Tomate und Basilikum-Pesto | Brie | Edamer |
Serrano-Schinken mit Melone | Coppa Schinken | Truthahn | Tomaten
Tartar | Krauter-Frischkase | 2 Brétchen | Butter - 17,80

VEGAN

Pancakes mit Puderzucker - 5,80

Pancakes mit Schoko-Ganache, knusprigem Granola und Nussen - 7,20
Pancakes mit Waldfrlchten und Sahne - 7,20

Apfel-Pekannuss-Torte mit Sahne - 6,80

Mousse-au-Chocolat Torte - 6,80

Hausgemachter Cheesecake - 6,20

Hausgemachter Kasekuchen - 5,90

Hausgemachter Walnusskuchen mit Vanille-Eis - 6,90

Portion Sahne - 1,40

Portion Vanille Eis - 1,80

KUCHEN DER WOCHE - FRAGT UNS

Naxos \/

gebratenes GemuUse* mit Basilikum-Pesto und Rucola | Avocado mit

Sesam | Taboulé-Salat mit Paprika | Hummus | Tomaten Tartar | Brot |

pflanzliche Margarine | Marmelade | Soja-Joghurt mit frischem Obst |
Wellness-Mix-Getrank - 17,20

Neben unserer Standard-Karte haben wir eine
regelmassig wechselnde Wochenkarte mit
weitere Fruhstlicksalternativen.

*UNSER GEMUSE-MIX BEINHALTET ZUCCHINI,
AUBERGINE, PAPRIKA,CHAMPIGNONS, ZWIEBEL,
KRAUTER UND KNOBLAUCH

Fragt uns gerne fir Informationen Gber Zusatzstoffe und Allergene.




SPEISEN

SUPPEN

MO - DO: 12:00 Uhr - 17:00 Uhr
SA:13:00 Uhr - 21:00 Uhr

FR: 12:00 Uhr - 21:00 Uhr

Feiertage: 13:00 Uhr - 17:00 Uhr

SALATE

Leichte Tomatensuppe - 7,70
Parmesan | Krauter-CroGtons | Brot

Mohren-Kokos-Suppe (sti3-scharf) - 8,40

Hahnchen-SpieB | Zitronengrass | Ingwer | Brot

VORSPEISEN

FRISCHER SALAT DER SAISON bunt & knackig:
Salat-Mix | Tomate | Paprika | Frihlingszwiebeln | Petersilie

als Beilagensalat - 5,50 N/

mit gebratenem Gemiuse* - 15,50 \ﬂ
Champignons | Taboulé | Pimentos | Parmesan | Balsamico Dressing

Hausgemachte Kartoffelecken - 6,90 L\
mit Aioli

Pommes Frites - 4,90 W/

Ketchup | Mayo

Pommes Frites Extra- 6,90

mediterrane Krauter | Parmesan | 2 Dips (Senf-Mayo | Curry-Mango)

Kreta-Teller mit Salat - 14,20 \ﬂ

Schafskase-Zucchinirdlichen | Tomatensauce | Krauter-CroGtons | Brot

Gemiisequiche nach Art des Hauses - 12,20 \(’

Tomaten-Basilikum-Dip | Pinienkernen | knackiger Salat

Quiche Lorraine nach Art des Hauses - 12,20

Bacon | Eier | Sahne | Cheddarkase | knackiger Salat
Vitello Tonnato (diinne Kalbfleischscheiben) - 14,30

Thunfisch-Sauce | Sardellen-Fillets | Rucola | Brot

Irisches Rindercarpaccio ca. 100g - 14,30
Rucola | Olivendl | Tomate | Parmesan | Brot

Antipasti-Teller ab 2 Personen, p.P. - 20,00

mit iberbackenem Ziegenkase - 16,20 N7
Cranberry-Nuss-Mischung | Taboulé | Pimentos | Balsamico Dressing

mit kross gebratenem Hahnchen - 16,70
Bacon | Parmesan | CroGtons | Senf-Honig-Dressing

mit gegrillten Rindfleischstreifen - 18,90
Champignons | Pimentos | Parmesan | Balsamico Dressing

mit gebratenen rote Argentinische Garnelen - 18,90
gebratenes Gemuse* | Pimentos | Tomaten Tartar | Aioli | Olivendl mit Krauter

PASTA

Tortellini mit Ricotta-Fullung - 15,50 \4
Basilikum-Pesto | Tomate | Rucola | Parmesan

Tagliatelle mit Hihnchen - 16,70
Zucchiniwurfel | wirzige Senf-Sauce | Parmesan

BURRITOS

Vegetarischer Burrito - 15,50 ‘ﬂ
gebratenes Gemuse* | Cheddar | Salsa-Pikant | knackiger Salat

Rote Argentinische Garnelen | Buffel Burrata mit Tomate |

Serrano-Schinken mit Melone | Vitello Tonnato | gebratenes Gemuse*
Pimentos | Tomaten Tartar | Aioli | Parmesan | Crostinis | Brot

TARTINES

Landbrot mit Ziegenkase, belegt mit

Hahnchen-Burrito - 16,70
Hahnchen | gebratenes Gemuse* | Cheddar | Salsa-Pikant | knackiger Salat

Club-Sandwich - 14,70

Hahnchen | Bacon | Spiegelei | Cheddar | Salat | Tomate | Pommes frites

Serrano-Schinken 12,80

Rucola | Tomate | Frihlingszwiebel | Balsamico-Crema

Gebratenes Gemiise* 11,50 W&/

Rucola | Tomate | Frihlingszwiebel | Balsamico-Crema

Geraucherter Lachs 14,10
Rucola | Frihlingszwiebel | Honig-Dill-Sauce

BRUSCHETTA

SPECIAL

Burger aus Rinderhackfleisch mit Pommes - 17,30
Brioche-Burger-Brotchen | Cheddarkase | Zwiebel | Bacon | Tomate

Vegetarischer Burger mit Salat - 14,50 L U
Brioche-Burger Brétchen | Ziegenkase | gebratenes Gemuse | Rote-Zwiebel-Chutney

Garnelen-Teller mit Pommes und Salat - 22,00
Rote Argentinische Garnelen - 8 Stlick | Senf-Mayo | Tomaten Tartar | Brot

Klassik 11,00 &/

Tomate | Zwiebel | Basilikum-Pesto | Parmesan | Rucola | Balsamico-Crema

Mediterran 13,00 ‘f’
Avocado | Tomate | Feta | Petersilie

Italienisch 15,00

Irish Black Angus Beef ca. 300g - 29,50
Pommes | Salat | Sauce Béarnaise | Krauterbutter | Brot

Habt ihr schon unserer Mittagskarte entdeckt?

Parmaschinken | Buffel Burrata | Tomate | Zwiebel | Basilikum-Pesto | Rucola

TAPAS

Montag bis Samstag ab 15:00 Uhr

DIPS

Aioli | Tzatziki | Tirokafteri (leicht scharf) |
Tomaten Tartar v°| Hummus v°| Avocado-Mousse v*
je -390

Ihr kdnnt euch nicht entscheiden?
3 Dips nach Wahl mit Brot - 9,90

PLATO DE EMBUTIDOS

Spanische Kadseauswahl - 9,50
Cabra | Manchego D.O.P. | Ibérico
Rote-Zwiebel-Chutney | Feigen-Marmelade

Seranno-Schinken mit Melone - 7,80

Lomo de Bellota Pata Negra 80g - 10,00
Chorizo Ibérique Bellota Pata Negra 80g - 7,00
Waurst Ibérique Bellota 80g - 7,00

Gemischte Platte - 25,00
Kése | Serrano | Lomo | Chorizo | Wurst | Brot

FLEISCH

AKTION:
Ihr bestellt 4 Tapas euerer Wahl und zahlt nur 3.
Der glinstigste Artikel ist umsonst

Chorizo (gebratene spanische Paprikawurst)
in Tomatensauce und Rotwein geschmort - 8,00

Kartoffel-Chorizo-Pfanne
mit Gemuse* und Spiegelei - 9,00

VEGETARISCH ‘4 Kleine Kartoffeln im Speckmantel mit Senf-Mayo - 800

Mix aus eingelegten Oliven 5,00 Gebackener Ziegenkase, mit Serrano-Schinken,

Patatas Bravas mit Aioli - 6,90 Tomate und Basilikum-Pesto - 850

Zucchini-Schafskase-Kroketten - 890 Rinderhackbéllchen in pikanter Tomatensauce - 9,00

Pimentos mit Olivendl und Meersalz - 6,50 v~ Zartes Rindfleisch mediterraner Art - 10,50

Hahnchen mediterraner Art mit Tzatziki,
vaTomate und Zwiebel - 10,50

FISCH UND MEERESFRUCHTE

Griechischer Salat - 6,50
Gebratene Champignons mit Tomate und Zwiebel - 650
Taboulé Salat mit Paprika und Minze - 6,50 v’

Kleine Sardelenfilets
mariniert mit Ol und Zitrone 8,50

Fisch & Chips mit Aioli - 10,50

Feta Saganaki mit Honig und Sesam - 8,50
Schafskase mit Oliven und Krauter (pikant) - 850
Schafskase mit Paprika und Zwiebeln (pikant) - 850

Frittierte Calamari in Panade - 9,50

Gebratenes GemuUse* mit Basilikum-Pesto - 7,00 ) ) .
Gebratene Garnelen mit Paprika, Zwiebel und

RUhreier mit Gemuse* und Basilikum-Pesto - 750 Sherry-Wein (leicht scharf) - 8,80

Ruhreier mit Tomaten, Feta und Zwiebel - 850 5 Garnelen Torpedo | Aioli | Tomaten-Tartar - 850


https://www.gourmetfleisch.de/rind/irish-black-angus-beef/

